雄炊のホイント 

♦だし汁（スーブ）を入れた！5、ぶ<ごはん 
をほぐして<ださい。 

• 巧はごはんと混ぜずに、ごはんの上にの 
せてください。 

• 巧进はせずに、お早めにお留し上がりくだ 
ごい。 

• 時閒がたつとノリ巧になりまず。 な〇 

♦をホあずきびゆ……••’ ••"••，•"•い***，…，‘ 22 ベージ 



炊をみのポイント 


• 水と巧巧巧を台わせて水が)巧し、よくかき 
おだてください。沈おずるとうまくがけな 
いことがあ D まず A (ミ十巧のをい畏ぞ疲ラ 
ときは、汁巧を巧り、その汁と網味料を含 
むせてください。） 

• 興は米の上ににげてのせ、おだないで< 
ださい4 (市紙の巧:这みの貝で、かき;！だ 
る提示があごても混だないでください。） 

• モの饮飯•保邊はしないでください。にお 
いやを揖の原因になりまず。 

• 巧の■はお米の® B の30〜50%が进当 
でず。（お米1カッブ分につを具の■は 
45〜 75 g ) 

• 水を巧いやずい貝は、あ5かじめ火を逸し 
ておをまず。 


<が巧> 

#卜7卜とツすのリソット凰巧が . 22ページ 

•たまご巧が . ... .. 23ぺージ 

<巧这み> 

参巧巧ビラフ"……"•………，•‘………… 24ベージ 

参さごまいをと黑ごまのごはん••…•…，…‘呂5ぺージ 

<おかゆ> 

参試びゆ…………* ... . 2巨ページ 

•肖ながゆ ... . . 2色ページ 

<ちごはん*ち米> 

•巧とろごはん.... .. 27ぺージ 

•ひじを入0玄米ごはん----- 27ぺージ 

<おこわ•ずしめし> 

善赤组.. . .……••… 28ぺージ 

•山巧おこわ . ……，……… . 28ページ 

•ずしめし.. . . . .‘…… 29ページ 

•ち目ちらし . . ………… 2目ぺージ 


おかゆのホイント 

• な忍はだずに、お早めにお呂し上が0くだ 
さい。 

• 騎巧がたつとノ U 状にな0ます。 


ノ 



料 

理 

集 



♦このお理渠で度用しでいるカッブは 

おホ（曰お>，••…"1カジブ0,18 L (の1を） 

お米（巧なお）……1カップ0 J 7し{約1合） 
その化の巧料’"…1カッブ0ぶし 
♦この巧巧おで使用している単位は 

Ikcal (キロカ QU —） =4-2 kJ (キ□ジユール） 
ImL (5 Uy ツトル》 =lcc (シーシ ー） 


•この巧理集に度稱しているスブーンは 


^ かさじ（貪 m 。 

义ごじ （1 日 m し） 

巧•巧 

5 g 

15 g 

しぶラゆ■み〇ん 

6 g 

1谷 g 

m 

^ 6良 

15 g 

砂巧 

3径 

9 g 


_ のいかた 
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巧料 （4 人お） 

玄米 .. . .. カツバ1 

あずさ‘… ...* . 3日居 

作りかた 

①あずきは一度ゆでこぼし、新しい水で硬めにゆで、 
あずきとゆで汁とに分けて冷まします。 

③玄米は較く洗い、巧のゆで汁と水を舶え「玄米が 
ゆ」のか位目盛1に水加減しま 
す。 

通恤であずさをのは健康メニュ - 
の I 玄米が帝 I を選び、 M ボタ 
ンを巧します。 

獲炊き上がった百、お巧みで塩 
を加えて輕< 混ぜまず。 




でき上がり目を:約12分 
•1 人分約 SODkcal 


トマトとツナのリゾット風維快 


巧料 （4 人分） 

イ呆温中のごはんまたは冷やごはん 

トマトの水煮（ち詰） . 

ツナ（吿詰•ノンオイル） . 

「玉ねぎ（みじん切 D ). 

A マツシュルーム（スライス） ■ 

し(ター. . ... 

スーブ（固形スープ1個をとく）‘| 

塩-こしよラ . . . 

パセリ（みじん切り）" . 


. 300 g 

か1ち （200 邑） 
小1吿 （165 邑） 
‘……か]4個 

. 6〜8個 

. . 20 g 

… 500 mL 程度 

. .が々 

…………少々 



作りかた 

①トマトの水煮は、汁を別の容器に取り、トマト 
を 1 cm 角に切って汁とをわせておさます。ツナは 
汁気を切ってほぐしておさます。 

惡保温中の場合腫]ポタンを巧して保温を切り、 
強りごはんに®で巧意したトマトの水煮とスーフ 
を入れて塩、こしょうをし、軽く混ぜます。 

雷 A とツナをのせ、健康メニ:!一の醒潭]を選び 
M ボタンを巧します。 

(某できあがったら、器に惑り、パセリを散6します。 





ワンポイント 

•具やスーブの蛋は、ごはんの醒にあわせて 
調節してくださし、。 

♦巧販のレトルトパック等を利用すると、簡 
単においしくでをまず。 


ワンポイント 

* ビタミン日1•ビタミン E ，食物繊維などを 
をく含む玄米を、食べやすいおかゆでどラぞ！ 
• あずきの量とゆで具合はおがみで調整しで 
<ださい。 


玄米あずまがゆ 



でき上がり目お:約12日分 
•1 人分約 130 kcal 






玄米が® (簡単•カロリ—ひかえめ) 
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( - 

たまご巧が 



9ンポイント 


•だし汁は[市販の雜巧のちと+水]でちおし、 
しくでさまず。 

•だし汁の童はごはんの量にあわせて調節して 
ぐださい。 

•すでに火の通った具（おかずの残り物など）や、 
にらなどの乂の通りやずいお巧を入れてもお 
いしぐでさます。 


作りかた 

巧保温中の場合陋]ボタンを巧して保温を切り、 
残りごはんがひたひたになるよりち少しをめに 
なる程度のだし汁を入れ、ごはんをほぐしてお 
さまず。 

寒健康メニューの gS を選び ISE ボタンを巧 
しまず。 

盛でさあがつた!5、とを玉子をまんべんなくかけ、 
輕くかを混ぜ、器に盛0まず。 



でき上がり目を:約6分 
•1 人分約 130 kcal 

材料 （4 人分） 

保温中のごはんまたは冷やごはん‘…‘……30日径 
だし汁（水+が末だし1袋）’，…… ，40D 〜が日 mL 
とき玉子 .. ..... ………1個 



玄米あずさがゆ/トマトとツナのリゾット風雑炊/たまご雑炊 


国 料理集 



S3 





































































































でを上が D 目安:約 52 お 
•1 人分約 460 k 巳 al 


巧 料 （4 人分） 

米（うるち米） . . . . 

ル玉ねぎ（半分に切る）…‘ 
じゃがいち（1[：の角切0) 
にんじん （7 mm 巧切り）" 


A 


•…"カップ吕 
•.… • 4個 
•………中1個 
• ——中]4本 
グ U — ンアスパラガス （1 cm の長さに切る） 

. . . . 3本 

カリフラワ ー( か房に分ける）…………100居 
ホールコーン（ち詰•水気をきる）…カッフ 
グリンピースち(吿詰•水気をきる）…カップ詩 

…•…大さじ2 
…… 200 mL 


ヴラダ油"… • 
チキンスーフ 
塩-こしよ5 


作0かた 

，王;;ホは研いでか5、ざるにあげて水気をきって 
おをます。 

をフライパンでサラダミ曲大さじ1を熱し、 A をご 
っと砂め、軽く塩、こしようをし、器にあけて 
おさまず。 

( D フライパンにサラダミ由大 
さじ1を熱し、米がずき通 
るまで炒めます。 

® 炒めた米にチキンス…プ 
を加え r 白米國 j のか位 
目齒2よりゃゃをめに水加 
減し、塩、こしようをしてからよく混ぜまず。 
感覆を上にのせ' 輝 a メニュ ー g > 兩^み I を選び、 
M ポタンを巧しまず。 

狼炊を上びった5、ほぐして器に盛ります。 


少々 







ワンポイント 

•野菜は5ックスべジタプルやお巧みの野 
粟を使ってもよいでしぶラ。 







野まピラフ 




炊込& (たつぷ D 野巧でヘルシ I 】 
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t 


さつまいちと黒ごまのごはん 




でさ上がり目を:約48分 
•1 人分約 BOQkcal 


巧料 （4 人分） 

米（うるち米）. . ..カップ3 

ごつまいも（さいの目切り）…■，…"’…ぃ2日 D 呂 

「黒ずりこま.. . …………大さじ4 

A しょラゆ…‘‘.. . .大さじ2 

L だし汁 . . . 20日 mL 

塩--. .—- .…. • ■，…が々 


作りかた 

( D 米は研いでか S 、 ざるにあばて水気をきり、 
A に30分ほどつけます。 

© さつまいちは皮を厚くむいて、さいの目に巧り、 
しば5く水にさらしてから、水気をきります。 
感®に水を加え、「白米」 

のが位目盛3に水力日減し、 

かき混ぜ、さつまいちをの 
せます。 


平健康ゾニューの 
I 炊をみ I を選び、 H ] ボタ 
ンを巧しまず。 



通)炊を上がった5、ほぐして器に盛日まず。 



野菜ピラフ/さつまいもと黒ごまのごはん 


~ 料理集 
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鶏がゆ 



でき上が日目安:約80分 
♦1 人分約40日 kcal 


.' y バ 










カップ1 
…•’目〇呂 
… • 1個 
….み、々 
-…か々 


B 


巧料 （4 人分） 

米（ラるち米）•，… 

鶏むね肉（巧なし） 

固おスープの素… 

長ねざの葉… 

しよ3がの巧 

^酒.. .. 大さじ！ 

し しよ5ゆ .*. かさじ！ 

塩… . ... . ..小さじ^ 

長ねぞ（しらびねぎ） . 少々 

白ごま... . が々 

作りかた 

©なべに鶏肉をいれ、か3カッブと A を加えて乂 
にかけ、鶏肉に乂が通ったらゆで汁をこして別 
容器にとります。鶏肉は手で細かくさき、目をふ 
りかけて下味をつけます。 

® ホを研いでから、な)のゆ 
でミ十を加え[おかゆ」の水 
位目盛1に水加減し、塩と 
スープの素を加えて疆< ミ昆 
ぜまず。 

を健康メニューの 


を1 

ホ弦 

1占 

J 

吟し 

05 

03 



青巧びゆ 


I おかゆ I を選び、 M 1 ボタンを巧しまず。 

® 炊き上がった5、 ® の鶏肉を入れて混ぜ、器 
に盛って、し日がねぎ、白ごまをのせまず。 



でき上がり目安:約70分 
参1人分約 ISOkcal 


巧料 （4 人分） 

米（ラるち米） 

大根の葉またはおがみの青巧 
塩 

作りかた 

①大根の葉はみじん切りにします。 

霞米は研いでから、「おかゆ」の水位目盛1に水 
加減し、①を入れます。 

さ健康メニュー 倒おかゆを 
選び、 M ] ボタンを巧しま 
ず。 

( 某炊を上がった5、お好み 
で短を加えて程ぐ混ぜます。 



r 


麦とろごはん 



ワンポイント 

• トッピングは、オクラのしよラゆあえや、 
ねざとわさび、 たらこ 、高菜炒めなどお巧 
みのちのを。 


ひじを乂〇玄米ごはん 



でき上がり目安:約如分 
参1人分約 46 Dkcal 


が料 （4 人分） 

玄米.. . . . 

「油揚げ" . 

A ちどしたひじを"…… 
Ij こんじん（せん切 0) 

「酒 . . . 

日しよラゆ. . . 

し塩. .. 

白し、りごま………•……… 


‘…カップ3 
…，’…"挪 

. 帥呂 

. 60呂 

-大さじ2 
大さじ！14 
-かさじ1弱 
……少々 


作りかた 

中油揚げは熟湯で油抜きしてから、たんざくに切 
0ます。 

感る:米は程く洗い、ごみなどを取り隨いてかろ己 
を入れて軽くかき混ぜ、「玄 
米」の水位目盛3よりややか 
なめに水加減します。 

③ A をのせ、健康ゾニュー 


の居菊を選び、爾顽]ボタ 
ンを巧しまず。 

® 炊き上がったら、ほぐし 


て器に盛り、白いりごまを振りまず。 


を 

m 

4 


司 


呼 も 


1 j 




でさ上がり目安:約日日分 
•认分 約 440 kcal 


材料 （4 人分） 
米（うるち米） 

巧麦 . . 

山芋……•…… • 
「だし汁-，‘- • 
A j しよラゆ，* 
[みりん"… 
青のりお…•… 


-カップ2 
-カッブ1 
…" 250呂 
カップ]4 
•• 大さじ1 
•• かさじ1 
……か々 


作0かた 

な> 米と巧麦を混ぜて鞍 < 巧ぎまず。 

© 「分づき米」の水位目盛3に水加威し、約1時間 
浸しまず。 

巧 I 健康メニューの 兩引 を選び M ボタンを巧 
します。 

雷 A を合わせまず。 

⑥山芋は的水につけなが6 
皮をむを、おろしがねでお 
ろし、すり鉢でよくすり、 

A をかしづつ加えてのばし 
まず。 （ A の量はお巧みで加 
減してくださし、。） 

带器に麦ごはんを盛り、®のとろろ汁をかけ、青の 
かおを散5します。 

を麦の氧ま、おがみになじてカップ]4〜1の間で調節し 
て < ださい。 





鶏がゆ/青菜がゆ/麦とろごはん/ひじを入り玄米ごはん 


料理集 


おかゆ (消化がよ〜力□り一ひかえゅ) 轰ごはん•玄米 (荣養満点の狸康食} 
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カップ！ 

-カッフ2 
…2日日复 
…"1巧 
* 大さじ2 
-大さじ1 
かさじ]4 
-大さじ1 
…"少々 


の 米ともち米は合わせて研ぎ、ざるにあげて水気 
をを0ます。 

を油揚げは熟湯で油あきし、たんざくに切ります。 
山菜はか気をきっておきまず。 

③®に A を入れて轻くかさ混ぜ、 

水を加え、[おこね」の水泣目 
盛3に水加減しまず。 

④⑤をのせて、腫康メニュー 
の I が込み I を透び、歴画ボタ 
ンを押します。 

感饮き上がった5、ほぐして 
器に盛り、白ごまをふりかけ 
ます。 


作りかた 




お 

， 

fe 

/ 

ず 

し 

め 


r 


ホ巧 



でき上がり目ち;約日0分 
•1 人分約 44 [)kcal 



巧料 （4 人分） 
米（ラるち米）… 
もち米-- 

ささげ’…，……’ 
撮. . 


…カップ]4 
•カップ2 
"……‘ 50長 
…かさじ]4 


作りかた 

( I )ホとちち米は合わせて研ざ、ざるに赫于て水気を 
さりまず。 

感ささげは一度ゆでこぼし、巧ししがで硬めにゆで、 
ささげとゆでミ十を分けて冷まします。 

CD ® に、ゆで汁とかを加え、「お 
こわ」の水位目镶3に水加減し、 

塩を入れてかをミ厦だまず。 

® 愛のささげをのせ> 健康メ 


I 一の I 巧込み I を進び、 


ワンポイント 

• ささげは、弱火で如〜30分硬めにゆででください。 
•水加減したあとはすぐ炊いてください。時間が 
たつとささげが水を吸って、弓まぐ炊けないこ 
とびあウます。 


「炊巧 I ボタンを巧しまず。 

遺がき上がったら、ほぐして器 
に盛ります。 




山巧おこわ 



でき上びり目安:の50分 
•1 人分約の Okcal 


S る 


煮 

水 

ス 

ク 

ジ 


め 

よ 


糖 


巧米も山油 A 白 
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えび . . . 10尾 

さんし玉子……‘•‘1個分 

木のす . 10お 

ごま•……•‘‘‘…‘大さじ2 
搭でんぶ… * …•少々 
なしよラが • ………"少々 
激他に「ずしめし」の材料 
び必要でず。 


巧料 （4 人分） 

干ししいたけ………8巧 
にんじん……••…30 g 
干ぴょラ…………30居 
「だし汁… • "カッフ吕 
砂糖………大さじ巨 
Aj しょうゆ…大さじ4 
みりん……大さじ3 

塩 . .が々 

れんごん . . BOg 

だしホ……‘…•‘大さじ2 

r if .. . 大さじ 2 

B 砂糖………大さじ1 
塩. . か々 


作りかた 

CD ずしごはんは r ずしめし J で作りまず。 

がは t 合わせ酢 B ) にします。 

霞水でもどして石づきを取った干ししいたけ、 
にんじんはせん切口にします。干ぴょ5は塩ち 
みして洗い、やわらかくゆでてか51 cm の長さ 
に切 D まず。 

感感を A で汁がなくなるまで煮つめます。 



® れんこんは薄切0にしてがザにつけてアクを巧き、 
提く觀黑に通して B につけておきます。 

⑥えびは嚴をむいて背わたを吸り、ゆでます。 

⑥のに感とごまを混だ合わせ、器に盛って®、遏)、お 
でんぶ、をんし玉デ、なしようが、木の芽を敎每します。 


料 

理 

集 


t 


すしめ 


饮さ分け 



作りかた 
® 下ごしらを 

昆布は、ふさんで城いで巧 ： n 
をおり、 WD 込みを4〜5か巧 
入れておさまず。 

己水加巧 

米を研いでから、「白米[1](ず 
し） j の水拉目盛3に水加減し， 
昆巧をのせます。 

3巧を巧け r 白米 J にして巧飯 
炊き分け旧制を進び、 M 1 
ポタンを押します。 

4 がをかける 

炊き上がったら、屋巧を取 D 
化し、飯台にごはんを移します。 
お巧みに合わだ、台わせが A 
または合わせが目を全体にか 
けて切るように遥ぜます。 

5冷まず 

混ぜて1分ほどしたら、ラちわ 
であおぎ、人 m 程度に冷まし、 
めれ/3;さんをかけておきまず。 


白 


米 


でき上がり目巧:約4日分 
»1人分約が Okcal 


巧料 （ 4 人が） 

米（うるちお ）… 

カップ 3 

昆巧 . 

… 15cm 

[ 舍じだ群 A) 

(m .. 

大さじ日 

砂糖 ….,•…… 

大さじ 1 

Ijs.. 

小さじ 1 强 

[ 貪わせ酌 B 〕 

f が …‘ . 

大さじ 5 

. 巧巧 ………… 

大さじ 2 

- 塩 ,……" • ••… 

かさじ 1 弱 


ワンポイント 

• 合わせがは、巧みにより調節してください。 

• 魚介類を便ったおすしは、なさを郷えに[合 
ねせ ilA ) を、ち6しずし•いな D ずしは台め 
の[をわせが B 〕 をおすずめします。 
•合わせ酌ま、お巧みにより A •日のどち S か 
を準備してください。 


五目ち6し 


巧き分け 


白 


米 


でき上がり目安:約4日分 
•1 人分約61日 kcal 


赤飯/山菜おこわ/すしめし/ち目ちらし 
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仕様 


"盤 名 

RZ - AD 10 (1.0 L タイプ） 

RZ - AD 18 (1.8 L タイプ） 

炊 飯 容量 

日. 09 し (0.5 合)〜 1‘0 L (目* 5 合） 

0.18 しりを)〜 1.8 L (け） 

電 源 

交流 10 0 V 

定格周渡数 

50-60 H 2 共巧 

消費 

電力 

炊飯時 

140 OW 

140 日 W 

保温時 

3 已 W (おさえめ保温の場含 27 W ) 

45 W (おさえめ保温の場合 35 W ) 

コードの長さ 

1 ‘加 

大 

さ 

さ 

幅 

27.2 cm 

30.9 cm 

奥 巧 

36,3 cm 

40.9 cm 

高 さ 

20.5 cm 

22.9 cm 

^質 量（重さ） 

約 4.2 lcg 

約 5,4 kg 


《•巧温時（平均）の電力は、安定時1時間あたりの巧温消費巧力でず。（室還20での場を） 
幾 r 切 J の状想での1時間あたりの消費里力は約 2 W でず。 


ほ I 正とアフターサービス 


(巧ずお巧みぐだをい） 


■保証書（裏表紙） 

保証書は、必ず r お買い上げ曰‘販売店を」などの記入 
をお確かめのラえ、販売店から受け取っていたださ內 
客をよくお読みのあと大切に保管してくだごい。 
•保証期間はお買い上げの曰か51年間、內がま巧面 
フッ素被膜は 3 年間でず。 

■補修用性能部品の保有期間 

nm ジャー炊飯器の補修用性能部請の保有期間は製 
造巧切0を6年です。 

参補修用性能部品とは、その商品の機能を維持ずるた 
めに必要な部品でず。 

■ご不明な点や修理に関ずるご相談は 

修理に関ずるご相談並びにご不明な点は、お貿い上げ 
の版売店またはおおくの日立家里品のお客様ご談窓口 
一質表 （3 1ぺージ）の窓□にお問い合わせ < ださい。 

■ご乾居されるときは 

ご乾居により、お圓い上げの販売店のアフターヴービ 
スを受けられなくなる場合は、前もって跟売店にご相 
談ください。ご际居先での曰立の家空品取扱店を紹な 
させていただをます。 


■修理を依頼されるときは持を修理 


「こんなときは」 （20 ページ）を調べていただき、 
なお異常のあるとをは、スイッチを切りコンセン 
卜からプラグを抜き、お賢い上げの販売店に修理 
をご依頼 < だすい。 


•保証期間中は 

修理に際しましては、保飄含をご提示 < ださい。 
保証醫の規定に従って販売店が憶理ごせていただ 
をまず。 


•保証期間が過ぎているときは 

修理すれば使用できる場合には、ご希望によ0修理 
ごはていたださまず。 


■修理斜金の仕組み 
修理料金二按術料+部品げ 


巧術料 

が煩した製品を正常に修没するための料をで 
ず。技術者の人件数、技術教育寶、測定お器等 
設瞒投、一般管理寶等が含まれています。 

部品代 

修理に使用した部品代をです。そのお修理に 
巧巧する部材等を含む場合をありまず。 


仕様/保証とアフタ—ヴ—ビス 
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曰立家電品のお客様ご相談窓□一覧表 

(家庭巧戴が品の表示に関ずる公正競争規約による表を) 


曰立家電品についてのご相談や修理はお買上げの販売店へ 

なお、お居されたり、贈物でいただいたものの修理などで、ご不明な点は下記窓□にご相談ください。 

修理などアフターサービスに 
関するごキ目談は 

TEL 0120-3121 一68 

FAX 0120 -31 21 -87 


商品情報やお取り扱いに 
ついてのご相談は 

TEL 0120 -3121-1 1 

FAX 0120 - 3121 -34 


—般ご相談窓口家巧〇。〇!こついてのご意見やご要望は各地区のお客様ホ目談センターへ 


担当地な 

電話を号 

巧を地 

お海道地区 

01 1—833—5088 

化喊市白石区柬ネし概2条4一 1一10 

東化地区 

022-232-5088 

仙台巧宮城野区扇巧 1—1—45 

関東-甲信越地区 

0 3 — 3 8 3 4-8 5 8 8 

台東区東上野 2 — 7 — 5 (日立冢電上野ビル） 

中部地区 

0 5 2-7 9 5 — 5 0 8 8 

を古屋巿ず山区新を巧5 9 (日立家電新ず山ビル） 

関西地区 

0 7 8 — 4 3 1 -5 0 8 8 

神戸市東瓣区甲南巧1 一3 — 8 

中国地区 

0 8 2-2 3 1 —5 0 8 8 

広鳥巿西怪賴音新巧1 一7— 17 

四国地区 

0 8 7 7 — 4 7 —1 0 8 8 

坂出巿が田巧4 2 8 5 — 1 4 3 

九州-沖縄地区 

0 9 2 — 2 另1 -5 0 8 8 

福岡巧 t き多区店屋巧 7 —1 8 (博を渡辺ビル） 


参ご相談窓口のを棘、巧を地等はををじなることがありますのでご了?みください。 -03 A - 


愛情点お 

長をご巧谋の [EI ジ V —炊なおの点巧を/参 DEI ジ V —が巧器の補巧用な能がおの保ち期問は、巧追巧切日を 6 ザです。 

の 

こんな症がはお D ませんか 
♦フラグやコードび異巧におくなる。 

•コードに巧がついでいた0、ふれると巧巧したりしなかったりずる。 
•こげくさしりこおいがずる。 

♦巧废中底節のフアンび回っでいない。 

♦その化の異巧‘な»がおる。 

► 

ぉ巧ぃ 

が阳や巧な防止のため、スイッチ 
をの 0 コンセントが 6 プラグを巧 
きおお店にご連おください。点巧¬ 
な理についての巧用など詳しいこ 
とはお巧店にご巧談くださし、。 


#株式会社日立ホームテック #曰立ホーム&ライフソリューション巧式を社 

于1 05-8410 東京都港区西巧巧を巧•に巧 g ま03【350到2111 
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曰 立 旧] ジャー炊飯器保証書 「梓込修巧 .I 

が証削 II り[りに取扱説明帯、木化ラベル尊の化想パきにしたがってが常ながけ I 状態で使 W していて 
I な隙した端たじは、本帯記腿内容にもとづきお巧い k げの販ぶがが施料修现いたします。 

お mvh げの M から下おの閒間内に於隙した端かよ、麻ぶと本ぶ:をお持ちいただき、お罔い h げ 
の販成化に修珊をごか隅ください。なお、前品をお巧い k げの贩宛がけ韩帥川先）やメーカーへ 
ぶ忖した場なの送料等はおお様の貧がとなりまず。 


♦》 

型 

ぉ 


《おない上げ H 

保証期間 

啊を が り II 

本体；1年 

巧がま巧面フッ素液膜： 3^ 

お 

を 

樣 

ご化所 

ごみお 

様 

•ぶ 

販 

ホ 

化 

化所 

化ぉ 

•お,巧 


《が照に北人のない城介は無蝴とな0ますから也ずご確进ください 


I - 保謙聊即内でも次のような端がこはが科修則となりまず。 

(イ）化り f I :の热1)、またはな选や个马な惨則じよる化險また mm 
(口）わない h げ後のがド、引っ城し、お送等による较隣まとはが船 
い、）火災、地繫> 水能、 m . その帖のお災地を、&おや輿常おけ:による紋陪またはお U 接。 

に）斬别、船舶にとう化して f を) II さむた端をに化じた拙巧またはが麻:. 

(ホ）藥扬邮こ做 I ]されて化じた故縣または圳な。 

(へ.)本善のご抱ホがない骗な。 

(卜）本山に型お、お抓、 iv げが}川、おおがお、贩前,け!のお人のない場な、あるいは字句を拍き換えられた雌な。 
(チ）下記の使いかたをした墙合の内がま内邮フッぶ烘股のふくれ、はがれ、を包、位むら、’をお. 

•金瞒製のおたま、 X プーン、袖古:て器、な滞などかたいものを人れたり、化った端た 
•内がまをおす‘人れの際にを战たわし，ナイロンたわしなどを悼川した瑞な。 

•台所が||ザが先剂切外の恍がや滿 r [剤、クレンザーなどを牠った踢合 
• 内う巧の中でが:を悚った媒介。 

•山ホ W 、 外(みそ汁、カレー汁巧の汁辄み•快込みごはんなど)のが恥をした喘た。 

•お r む、1:げ後のあドや愉巧むどでおじたへこみ。 

•その他ザけ技，：な明ぶ、が化貼付ラベルなどのお化が邮こそわない化レ、かとをした賜合 
2* この商品についてか修則をごあ背の端たには、出贴こおするおがを1!1し'夏けます。 

3, ご 転原の場合は取前にお 巧い Iv げの販おがにご 利し 淡ください。 

4 .峭格品等で 本甚にお人しであるお 於い bf の版 兜 おじ修观を ご化が!になれない端たじは取扱 説明 萬の 
31 ページの n ぶ絮電晶 ご 相談窓 11 一粒おを ご 斑のうえ、お近くの邀[ [じごが 談ください。 

5+本善は fFf 発行いたしませんので紛尖しないよう人がに保がしてください。 

6- 本善は [1 本間内においてのみが紳です。 Effective only in Japan . 

参この傑証蕾は本茜に明示した卿問、を化のもとにおいて無即修巧?をお狗おずるものでず。 
したがってこの保驰逆によっておお祕の法が[•.の柿利を则限するものではありませんので、が 
証期間経過後の修理等じついてごイ、【リ i の地なは、お n い上げの販売おまたは取械説【リ1がの31ぺ 
ージの日立家常品ご相談を1」一党我の窓 [ 1にお問いなわせください。 

快記)讲巧帷過後の修理、も fi 修リげ11能部品の保か哪 I け I について禅しくは、取顿说 I リ化をご捉ください。 
修理メモ 


嚷曰立ホーム&ライフソリュ^—シヨン株式を社 

テ 105-8410 東京都港怪西新儒 2-15-12 輩話 （03)3502—2111 
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